POSTEPOWANIE O UDZIELENIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO W TRYBIE
PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO

o warto$ci nieprzekraczajacej kwot okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11
ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamdwien publicznych
(Dz.U. z2007r. Nr 223, poz., 1655, z pdzn. zm.)

Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamowienia (SIWZ)
do przetargu nieograniczonego na przygotowywanie w oparciu o jadlospis opracowany
przez Zamawiajgcego i dostawa positkow do Centrum Rehabilitacji dla Chorych na SM
w Bornem Sulinowie prowadzonego przez ,,SM” spolke z ograniczona
odpowiedzialnos$cia w Bornem Sulinowie

NAZWA 1 ADRES ZAMAWIAJACEGO

Nazwa Zamawiajacego: ,,SM” spolka z 0.0. w Bornem Sulinowie
Adres: 78-449 Borne Sulinowo ul. Szpitalna 5

Telefon/fax: 94 37 338-05

Strona internetowa: www.centrumsm.eu

REGON: 320234428

NIP: 6731817776

Numer KRS: 0000261779

Wszelka korespondencj¢ zwigzang z niniejszym postepowaniem nalezy kierowac na:

»SM” spolka z 0.0. w Bornem Sulinowie
ul. Szpitalna 5
78-449 Borne Sulinowo
fax: 94 37 338-05
znak postepowania: ZP-4/2017

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA ORAZ MIEJSCA, W KTORYCH ZOSTALO
OGLOSZONE ZAMOWIENIE

1. Postgepowanie o udzielanie zamowienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu
nieograniczonego, na podstawie przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo
zamowien publicznych (Dz.U. z 2010r. Nr 113, poz. 759 z pdzn. zm.) zwane] dalej
,ustawg’’ oraz aktow wykonawczych do ustawy.

2. Miejsce publikacji ogloszenia o przetargu:

1) Biuletyn Zamowien Publicznych — przekazane do publikacji do Urzedu Zamoéwien
Publicznych w dniu 30 listopad 2017

2) strona internetowa Zamawiajgcego — www.centrumsm.eu;

3) tablica ogloszen w siedzibie Zamawiajacego.



http://www.centrumsm.eu/
http://www.centrumsm.eu/

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest ,przygotowywanie w oparciu o jadlospis opracowany
przez Zamawiajacego i dostawa positkow do Centrum Rehabilitacji dla Chorych na SM
w Bornem Sulinowie prowadzonego przez ,SM” spolke z ograniczong
odpowiedzialno$cia w Bornem Sulinowie”.

Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczone w gotowej postaci zgodnie z zasadami
prawidtowego zywienia oraz zasadami systemu HACCP, w okreslonej jednostce chorobowe;j
— Stwardnienie Rozsiane, z mozliwo$cig stosowania diet indywidualnych w tym: diety
bezglutenowej, lekkostrawnej, cukrzycowej, wegetarianskiej, weganskiej, bez nabiatu, (w tym
takze mieszanych np. bezglutenowa — bez nabialu) wrzodowej 1 watrobowej
przygotowywanych w oparciu o zalecenia Instytutu Zywnosci i Zywienia, z uwzglednieniem
zatozen zdrowej diety oraz wedlug nastepujacych zalecen:

1) Gléwne zalozenia diety dla pacjentéw chorych na SM (bez schorzen ukladu
pokarmowego):

a) weglowodany o niskim indeksie glikemicznym, ktére nie powoduja szybkiego
wzrostu cukru we krwi, a zatem 1 szybkiego pojawienia si¢ uczucia glodu.
Wskazane produkty: pieczywo mieszane z dodatkiem otrgb, ziaren, pieczywo
razowe z maki grubego przemiatu, takze makarony i kluski z takiej maki, a takze
z twardej maki durum gotowane na poét twardo, ryz naturalny, w przypadku
biatego- basmati, gruboziarniste kasze, warzywa stragczkowe w szczegdlnosci:
soczewica, ciecierzyca, soja, fasola. Swieze owoce i warzywa z ograniczeniem
ziemniakow.

b) bialka o niskiej zawarto$ci thuszczy zwierzecych, migsa drobiowe biate bez skory,
thuste ryby morskie, przetwory mleczne w tym jogurty naturalne $wieze sery
1 twarogi bez konserwantoéw, jaja. Biatka roslinne tj. ziemniaki, straczkowe tj. soja
1jej przetwory np. tofu.

c) tluszcze roslinne otrzymywane z pierwszego tloczenia na zimno. Szczegdlnie
wskazane s3: oliwa z oliwek, z pestek winogron, stonecznika, olej Iniany, olej
rzepakowy do smazenia. Ze wzgledu na duza zawarto§¢ omega-3 olej rybi.
Jadlospis z ograniczeniem tluszczy, szczegoélnie pochodzenia zwierzecego.

d) witaminy i mikroelementy szczegélnie zawarte w $wiezych owocach
1 warzywach.

e) ograniczenia w diecie: tluszcze utwardzone zawarte w margarynach i gotowych
stodyczach, produkty wysoko przetworzone tj.: biala maka, cukier, wszelkiego
rodzaju polepszacze smaku, tj.: vegeta, kostki rosolowe itp., produkty silnie
wedzone i konserwowane w puszkach, mleko.

2) Szczegolowe zalecenia dotyczace poszcezegolnych positkow:
a) SNIADANIE powinno sie codziennie skladaé z nastepujacych elementéw:

e Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w iloSci
100g/osoba, poza czwarta sobote turnusu (sobot¢ wyjazdowa) w ktorej
powinno by¢ dostarczone pieczywo tj.: bulki (razowa/graham) w ilosci
1 sztuki oraz chleb w ilosci 50 g na osobg.

e Maslo: wilosci 20g/osobe.

e Produkty mleczne: chude lub péitluste kefiry, jogurty, maslanki z dodatkiem
musli, ptatkow owsianych (raz w tygodniu kawa zbozowa na mleku lub kakao
w ilosci 250 ml/osobg).




e Wedliny wysokogatunkowe: z zawartoscig migsa w 100 g produktu w ilosci
powyze] 88%, parowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub
pasta z ryby minimum 30 g na osobeg.

e Pasty: twarogowe lub jajeczne, pasztety warzywne, drobiowe, sery zolte
twarde do 25 % thuszczu w suchej masie w ilo§ci minimum 40 g na osobg.

e Warzywa S$wieze: rodzaj w zaleznosci od sezonowos$ci, najlepiej krajowe,
podawane w porcji nie mniejsze] niz 60 gram na osob¢ z zachowaniem
réznorodno$ci, min. 2 rodzaje.

e Swieze owoce: owoc najlepiej w catosci np. jabtko, gruszka, pomarancz,
banan, itp., owoc duzy np. grejpfrut, ananas itp. moze by¢ podany w kawatkach
lub owoce mniejsze w kisciach, gronach, pojedyncze np. winogron, porzeczka,
truskawka, czere$nia, wisnia. Owoce nie moga by¢ podane w ilo§ci mniejsze;j
niz 120 gram na osobe. Owoc $wiezy, rodzaj w zalezno$ci od sezonowosci,
najlepiej krajowy powinien by¢ podawany jeden raz dziennie do $niadania.

e Herbata: owocowa lub: ziolowe, czarne z cytryng, woda mineralna, podawane
w 1losci 250 ml/osobg.

Dodatkowo:

® jajecznica 1 x w tygodniu w ilosci 100 gram na osobg (sobota) oraz 1 x w tygodniu
(niedziela) kietbasa serwowana na gorgco na przyklad typu ,,Frankfurterka” lub
innego rodzaju podobnej jakosci w ilosci 100 gram na osobe.
Przyklad:
Poniedzialek- jogurt naturalny 1szt. (120g), chleb 100g, masto 20g, ser z6ity
40g, poledwica sopocka 30g, papryka swieza 30g, pomidor 30g, banan Iszt.,
herbata czarna z cytryng 250ml.
Niedziela —jogurt naturalny ze zbozami Iszt. (150g), chleb 100g, masto 20g,
pasta jajeczna 40g, kietbasa krakowska 30g, ogérek swiezy 25g, pomidor 30g,
szczypiorek S5g, frankfurterka 100g, ketchup 10g, musztarda 10g, herbata
owocowa z cytryng 250ml.).

® Suchy prowiant w ilosci ok. 20 sztuk (zgodnie z wcze$niejsza informacja) 1 raz w
turnusie (sobota wyjazdowa pacjentow),
Przyklad:
butka grahamka 1 szt., wedlina 40g, masto 20g, ser zotty 20 g, warzywa (papryka,
satata) 60g,banan 1 szt., woda niegazowana 500 ml.

b) OBIAD powinien codziennie skladac¢ si¢ z nastepujacych elementow:

e Zupy niezabielane: w ilo$ci 400 ml na osobe z duzg iloscig warzyw.

¢ 2 dodatki: ziemniaki, kasze, ryz basmati, ciemny, makaron razowy, soczewica,
soja, ciecierzyca. Ziemniaki powinny by¢ wysokiej jakosci, $wiezo ugotowane,
gorace, o swoistym smaku i zapachu, sypkie i niekleiste. Migzsz ziemniaka
o jednolitej masie i1 czystej barwie. Codziennie 2 rodzaje w ilosci 120 gram na
osobe (np. ziemniaki i soczewica).

e Dodatek biatkowy: dania z migs chudych, drobiowych, wieprzowina maks. dwa
razy w tygodniu minimum 80 gram na osobe, ryby bez osci 2 razy w tygodniu,
z wykluczeniem Pangi w ilosci 90 gram na osobe.
Dania wegetarianskie: kotlety warzywne (sojowe, kalafiorowe, fasolowe),
omlety, nale$niki ze szpinakiem, risotto, i inne.

e Sos: dostosowany do diety (np. bezglutenowy).

e 2 surowki: wielowarzywne w postaci surowej lub lekko obgotowanej w ilosci po
120 gram jedna (wykluczajacych si¢ wzajemnie pod wzgledem rodzaju
sktadnika i sposobu przygotowania), bez dodatku cukru i kwasku cytrynowego.
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e Do picia: woda przegotowana lub niegazowana z owocami tj. cytryna, pomarancza,
migta, arbuz lub inne, a w okresie zimowym cieply kompot w ilo$ci 300 ml/osobe

Przyklad:
Poniedzialek-zupa pomidorowa z makaronem 400ml, ziemniaki z koperkiem 120g, kasza
jaglana 120g, ryba w ciescie 90g, sos 50, surowka z kapusty kiszonej z olejem 120g, surowka
z marchewki z jogurtem naturalnym 120g, woda z cytryng 300ml.
Niedziela: rosét z ryzem 400ml, ziemniaki 120g, soczewica 120g, kotlet schabowy
z pieczarkg 90, sos 50, satata z kefirem 120g, surowka szwedzka 120g, woda z migtg
1 pomarancza 300ml, galaretka z owocami (banan, truskawka) 250ml.

Dania powinny by¢ przygotowane w postaci duszonej, gotowanej lub pieczone;.
Do poprawy smaku stosowal ziota 1 przyprawy korzenne z wykluczeniem przypraw
z zawarto$cig glutaminianem sodu.

¢) KOLACJA powinna codziennie skladac si¢ z nast¢pujacych elementow:

e Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w ilosci
100 g/osoba.

e Masto: wilosci 20g /osobg.

e Wedliny: wysokogatunkowe z zawarto$cig migsa w 100 g produktu w ilosci
powyzej 88%, parowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub
pasztety pieczone/drobiowe wysokiej jakosci (min. 30g/osobg).

e Pasty: rybne, z czerwonej soczewicy, z sera zottego, jajeczne, z ciecierzycy
iinne, ser zotty, twardg w ilosci min. 40g/osobe.

o Warzywa: Swieze, rodzaj w zalezno$ci od sezonowos$ci najlepiej krajowe,
z zachowaniem roznorodnosci podawane w porcji nie mniejszej niz 60 gram na
osobg¢ min. 2 rodzaje.

e Dodatek na ciepto lub zimno: lecho, gulaszowa, satatki rézne np. jarzynowa, z serka
tofu, soczewica, ciecierzyca, brokutowe w ilo$ci min. 100g/osobe.

e Do picia: herbaty owocowe lub ziolowe, czarna z cytryng w ilosci
250 ml/osoba.

Przyklad:

Poniedzialek- pieczywo 100g, masto 20g, pasta z fasoli 40g, baleron drobiowy 30g, ogorek
swiezy 30, papryka $wieza 30, gulaszowa 300ml, herbata z cytryng 250ml.
Niedziela-pieczywo 100g, masto 20g, pasta twarogowa 40g, poledwica z indyka 30g,
pomidor 30g, ogérek kwaszony 30g, satatka grecka 150g, herbata owocowa z cytryng 250ml

Przynajmniej dwa razy w tygodniu powinny by¢ podawane na kolacje dania ciepte.
Mozliwo$¢ zamiany na Grilla w okresie wakacji.

3. Pozostale zalecenia:

a) Przygotowywanie deseru do obiadu w druga, trzecig i czwartg niedziele turnusu
w postaci np.: galaretki z owocami, pasty owocowej wg dr Budwig, smoothie itp.

b) Urozmaicania positkéw z uwzglednieniem tradycji Swiat Bozego Narodzenia oraz
Wielkanocy:

- zapewnienie trzech rodzajow ciasta w porcjach nie mniejszej niz 150g/1 rodzaj/l

osobg/1 dzien.

- r6znorodno$é potraw stosownie do rodzaju Swiat.

¢) Mleko w kartonie, do 2% zawarto$ci thuszczu, dostarczane codziennie w ilosci 1 litra.

d) cukier w ilosci 1 kg na dzien.



4. Dostawa posilkéw:

a)

b)

¢)

d)

Calodzienne wyzywienie stanowig 3 positki dziennie tj. $niadanie, obiad, kolacja dla
ok. 55 os6b dziennie, co stanowi 20075 osobodni zywieniowych w roku 2018.
Wymagana kalorycznos$¢ dzienna positkéw stanowi od 2000 do 3000 kcal.
Wyjatki stanowig dania $wigteczne.
Podstawa sporzadzenia positkow bedzie jadtospis tygodniowy lub dekadowy (dotyczy
takze diet), sporzadzony z uwzglednieniem gramatury oraz kaloryczno$ci produktow
zgodnie z zachowaniem zasad dietetyki, opracowany przez Zamawiajacego.
Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczane minimum 20 minut przed
wydaniem zgodnie z nastgpujacymi godzinami:
sniadanie godz. 8.00, w niedziele i Swieta o godz. 9.00;
obiad - godz.14.00;
kolacja - godz. 18.00.
W sytuacjach szczegodlnych zamawiajacy ma mozliwos¢ zmiany godzin positkow
z jednodniowym wyprzedzeniem oraz dokonywania zmian dotyczacych ilo$ci
zamawianych positkéw (mozliwos¢ korekty ilosci positkow w tym samym dniu do
5 porcji) oraz zmian diet (z jednodniowym wyprzedzeniem).
Korekta moze by¢ dokonywana w przypadku $niadania 1 kolacji nie pozniej niz
godzing, natomiast obiad nie pdzniej niz dwie godziny przed planowym positkiem.
Dostarczanie potraw powinno si¢ odbywa¢ przy zachowaniu odpowiedniej jakosci
1 temperatury:
e gorace zupy- plus 75 st. C,
e gorgce drugie dania, inne potrawy ,,na cieplo’’ - plus 63 st. C,
e gorace i dobrej jakosci ziemniaki, ugotowane bezposrednio przed obiadem
e potrawy serwowane ,,na zimno’’- plus 4 st. C

5. Obowiazki stron:

a)

b)

c)

Dostawca zobowiazuje si¢ do:
- doktadnego okreslania porcji przypadajacej na jedng osobe (np. watrobka, placki,
nale$niki, pierogi itp. - 2 czy 3 sztuki),
- przygotowywania porcji na pétmiskach ($niadania, kolacje) z zachowaniem zasad
estetyki podania potraw,
- opisanie dostarczonych porcji zgodnie z rodzajem zamowionych diet,
- dostarczanie potraw w naczyniach dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz
o wilasciwosciach pozwalajacych na utrzymywanie temperatury positkow.
W przypadku dostarczania positkbw w naczyniach jednorazowych, dostawca
zobowiazuje si¢ do zebrania i utylizowania we wiasnym zakresie zuzytych naczyn
wraz z resztkami jedzenia po kazdym positku. Wszystkie opakowania (w tym
zbiorcze) winny posiada¢ wszelkie wymagane prawem atesty, pozytywne opinie itp.
Dostawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek
zywnos$ciowych z poszczegolnych positkow.

d) Przygotowane i dostarczanie positkow odbedzie si¢ z zachowaniem wyjatkowe;j

starannos$ci 1 na wytgczny koszt Wykonawcy.

e) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zatrudnienia wykwalifikowanego dietetyka

odpowiedzialnego za:



- przygotowanie jadlospisow jednodniowych i dekadowych zgodnych z zapisami
SIWZ oraz przyktadowym 10-dniowym jadtospisem
- kontrole dostarczanych positkdw w zakresie jakosci, ilosci i rodzajow diet,

- nadz6ér merytoryczny nad produkcja wytworzonych positkow, w szczegolnosci pod
katem indywidualnych diet: bezglutenowej, lekkostrawnej, cukrzycowe;,
wegetarianskiej, weganskiej, bez nabiatu, wrzodowej, watrobowej

- wspolprace i sprawowanie nadzoru nad pozostatymi warunkami zawartej umowy.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.
7. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Wspoélny stownik zamowien / CPV /: 55520000-1, 55321000-6,55322000-3.

TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA
Przez wszystkie dni w okresie od 01 stycznia 2018 r. do 31 grudnia 2018 r.
WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

W przetargu moga bra¢ udzial wykonawcy, ktorzy spetniajg nastgpujace warunki:

1) posiadaja uprawnienia do wykonywania okre§lonej dziatalnosci lub czynnosci,
jezeli ustawy naktadaja obowiazek posiadania takich uprawnien;

2) posiadajg niezbedng wiedze 1 doswiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze dysponuja
osobami zdolnymi do wykonania zamdéwienia;

3) znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamowienia;

4) nie podlegaja wykluczeniu z postgpowania o udzielenie zamowienia
WYKAZ NIEZBEDNYCH DOKUMENTOW I OSWIADCZEN, JAKIE MUSI
WYKONAWCA DOLACZYC DO OFERTY

Do udokumentowania spelnienia wymaganych warunkéw, oferta musi zawiera¢ nastepujace
dokumenty lub — z zastrzezeniem ponizszych uwag - poswiadczone za zgodno$¢ z oryginatem
(przez upelnomocnionego przedstawiciela oferenta) ich odpisy lub kserokopie:

1) Dokumenty sktadane w oryginale:

a) formularz oferty przetargowej - wedtug zatacznika Nr 1 do SIWZ,

b) Os$wiadczenie, ze osoby, ktore beda uczestniczy¢ w wykonywaniu zamowienia,
posiadaja wymagane uprawnienia, jezeli ustawy nakladaja obowigzek posiadania
takich uprawnien. Zamawiajacy wymaga oswiadczenia Wykonawcy, iz osoby, ktore
beda sporzadzaly i dystrybuowaty positki posiadajg aktualne ksigzeczki zdrowia

c) Oswiadczenie o zaakceptowaniu bez zastrzezen projektu umowy stanowigcej
zatgcznik nr 2 do SIWZ,

d) Os$wiadczenie o zaakceptowaniu bez zastrzezen przykladowego 10-dniowego
jadlospisu opracowanego (z uwzglednieniem wagi i kalorycznosci) zgodnie
z przedmiotem zamowienia w SIWZ stanowigcego zatacznik nr 3 do SIWZ,

e) oswiadczenie o spetnieniu warunkow udzialu w postepowaniu, okreslonych w art. 22
ust. 1 pkt 1-3 ustawy Prawo zamowien publicznych, wedtug zatacznikow Nr 4 1 5 do
SIWZ,



f) pelnomocnictwo zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa, wystawione dla osoby
(os6b) upowaznionych do reprezentowania oferenta w toku postgpowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego, o ile nie wynika ono z przedstawionych dokumentow.

2) Pozostate dokumenty:

o aktualny wypis/odpis z wlasciwego rejestru lub zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalno$ci gospodarczej wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uptywem
terminu do sktadania ofert,

b oswiadczenie o niezaleganiu przez oferenta z optacaniem podatkow, optat oraz
sktadek na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne,

o oplacong polise, a w przypadku jej braku, inny dokument potwierdzajacy,
ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dzialalno$ci zwigzanej z przedmiotem zamdwienia

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

1.

2.

Przystepujac do niniejszego postepowania kazdy Wykonawca zobowigzany jest wnie$¢

wadium w wysokosci : 10.000 zt (dziesig¢ tysigcy ztotych).

Wadium nalezy wnie$¢ w formach przewidzianych w art. 45 ust. 6 ustawy, tj.:

1) pieniadzu,

2) poreczeniach bankowych lub porgczeniach spotdzielczej kasy oszczednosciowo —
kredytowej, z tym ze porgczenie kasy jest zawsze porgczeniem pieni¢znym,

3) gwarancjach bankowych,

4) gwarancjach ubezpieczeniowych,

5) porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2
ustawy z dnia 9 listopada 2000 r., o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju
Przedsiebiorczosci.

6) Wykonawca zobowigzany jest wnie$¢ wadium przed uptywem terminu skladania
ofert.

Wadium w pienigdzu nalezy wnie$¢ na konto Zamawiajagcego w Pomorskim Banku

Spoétdzielczym numer 72 8581 1056 0300 3102 2000 0001.

W przypadku wadium wnoszonego w pienigdzu za termin wniesienia uznaje si¢ chwile

uznania kwoty na rachunku Zamawiajacego.

. W przypadku wniesienia wadium w formie innej niz pienigdz - oryginal dokumentu

potwierdzajacego wniesienie wadium nalezy zlozy¢ w osobnej kopercie — opisanej
,wadium — przetarg nieograniczony na udzielenie kredytu” zalaczajac ja do oferty.
Gwarancja powinna by¢ sporzadzona zgodnie z obowigzujacym prawem 1 powinna
zawieraé: nazwe dajacego  zlecenie (Wykonawcy), Dbeneficjenta  gwarancji
(Zamawiajacego), gwaranta (banku lub instytucji ubezpieczeniowej) oraz wskazanie ich
siedzib; okreslenie wierzytelnosci, ktora ma byC¢ zabezpieczona gwarancja, kwote
gwarancji, termin wazno$ci gwarancji, bezwarunkowe zobowigzanie do wyplaty
Zamawiajagcemu pelnej kwoty wadium w okoliczno$ciach zawartych w art. 46 ust.5
ustawy Prawo zamoéwien publicznych. Gwarancja musi by¢ podpisana przez
upowaznionego (upelnomocnionego) przedstawiciela Gwaranta. Podpis winien by¢
sporzadzony w sposob umozliwiajacy jego identyfikacje (np. ztozony wraz z imienng
pieczatka lub czytelny z podaniem imienia i nazwiska).

Wykonawca zobowigzany jest zabezpieczy¢ oferte wadium na caty okres zwigzania ofertg
(przez 30 dni liczac od daty sktadania ofert).

Nie wniesienie wadium w terminie lub w sposdb okreslony w SIWZ spowoduje
wykluczenie Wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 2 ustawy, a jego oferta zostanie
odrzucona na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 5 ustawy.



SPOSOB UDZIELANIA WYJASNIEN DOTYCZACYCH SPECYFIKACJI
ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

1.

2.

Wyjasnienia dotyczace SIWZ bedg udzielane na piSmie i wylacznie na pisemne zapytania
Wykonawcow.

Zamawiajacy udzieli odpowiedzi wszystkim Wykonawcom, ktérzy pobrali specyfikacje
istotnych warunkoéw zamoéwienia, chyba, ze pytanie wptyneto do Zamawiajacego na mniej
niz 6 dni przed uptywem terminu sktadania ofert.

. Nie zamierza si¢ zwotywac¢ zebrania Wykonawcow. Zapytania zgtoszone telefonicznie,

faksem muszg by¢ niezwlocznie potwierdzone na pismie.
Wyjasnienia dotyczace SIWZ beda udzielane na pismie, wszystkim Wykonawcom, ktorzy
pobrali SIWZ bez ujawniania zrodta zapytania

SPOSOB POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

1.

W niniejszym postepowaniu wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz
informacje przekazywane bgda w formie pisemnej na adres Zamawiajacego (w tym za
posrednictwem faksu).

Wszelkich informacji dotyczacych przetargu udziela pracownik Zamawiajacego Pani
Anita Storczyk w siedzibie Zamawiajacego w dni robocze w godzinach od 9.00 — 15.00
lub pod numerem telefonu 519 334 118.

TERMIN ZWIAZANIA Z OFERTA

1.

Termin zwigzania z oferta - 30 dni liczac od daty uptywu sktadania ofert.

2. W uzasadnionych przypadkach, co najmniej na 7 dni przed uplywem terminu zwigzania

oferta, Zamawiajacy moze tylko raz zwréci¢ si¢ do Wykonawcow o wyrazenie zgody na
przedluzenie tego terminu o oznaczony okres, nie dtuzszy jednak niz 30 dni.

. Zgoda Wykonawcy na przedtuzenie okresu zwigzania oferta musi by¢ wyrazona na pismie

1 jest dopuszczalna tylko z przedluzeniem okresu wazno$ci wadium albo, jezeli nie jest to
mozliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedtuzony okres zwigzania oferta.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

. Wykonawca winien zlozy¢ oferte na piSmie w jednym egzemplarzu wedtug zatgcznika do

SIWZ.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Oferta winna by¢ napisana w jezyku polskim, recznie dlugopisem, na maszynie lub
komputerowo oraz podpisana przez osobg¢ upowazniona do reprezentowania Wykonawcy.
Oferty nieczytelne zostang odrzucone.

Wszystkie strony oferty wraz z zalaczonymi dokumentami muszg by¢ ponumerowane i
podpisane przez osobg¢ upowazniona do reprezentowania Wykonawcy. Jezeli kartka oferty
jest zapisana dwustronnie to przy numerze kartki nalezy dopisa¢ stowo ,,verte” i druga
strong kartki tez podpisa¢. Kartki oferty musza by¢ trwale spigte.

Oferte wraz z zalagczonymi dokumentami nalezy umies$ci¢ w zapieczetowanej kopercie
opatrzonej danymi Wykonawcy:



»SM” spolka z ograniczong odpowiedzialnoscia w Bornem Sulinowie
ul. Szpitalna 5
78-449 Borne Sulinowo

oraz napisem z prawym dolnym rogu koperty:

»Przetarg nieograniczony na przygotowywanie i dostawe positkow do Centrum
Rehabilitacji dla Chorych na SM”

7. Wszelkie poprawki lub zmiany w tresci oferty muszg by¢ parafowane wtasnorgcznie przez
osobe podpisujaca oferte.

8. W razie gdy Wykonawca zamierza zlozy¢ oferte, ktéra ma zawiera¢ informacje
stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisdw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji, a te — wedlug zastrzezenia Wykonawcy- nie mogg by¢ udostgpnione innym
uczestnikom postepowania, zobowigzany jest do ztozenia oferty w dwoch czesciach
»jawnej” 1 ,,niejawne;j”.

9. Wykonawca na swoj pisemny wniosek przed uptywem terminu sktadania ofert ma prawo
zmieni¢ lub wycofa¢ zlozong oferte, a Zamawiajacy zobowigzany jest do odnotowania
tego faktu w prowadzonej dokumentacji przetargowe;.

10. Oferta musi by¢ podpisana przez osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy.

11. Cena oferty powinna by¢ podana w sposéb nastepujacy:

1) cena oferowana netto PLN ..................
podatek VAT ......... % /PLN ...,
cena oferowana z podatkiem VAT PLN ....................

2) cena powinna by¢ podana osobno dla kazdego positku dziennie oraz tacznie dla
catodziennego wyzywienia. Cena calodobowego wyzywienia powinna stanowi¢ sume¢
wszystkich positkow dziennie.

MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferte nalezy ztozy¢ w budynku Zamawiajacego w Bornem Sulinowie 78-449 przy ulicy
Szpitalnej 5 pok. nr 37 do dnia 7 grudnia 2017 do godz.: 14:30

MIEJSCE I TERMIN OTWARCIA OFERT

Oferty zostang otwarte w dniu 7 grudnia 2017 o godz.: 14:35 w budynku Zamawiajacego
w Bornem Sulinowie 78-449 przy ulicy Szpitalnej 5 pok. nr 35.

KRYTERIA OCENY OFERTY ORAZ SPOSOB OCENY OFERTY

Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowal si¢ nastepujagcymi kryteriami i ich
znaczeniem :

1) Cena—100 %

Podstawa wyboru i oceny oferty jest podana przez oferenta cena catodziennego wyzywienia.
Warto$¢ netto oferty z najnizsza ceng podzielona zostanie przez warto$¢ netto oferty
rozpatrywane;j.

Uzyskany wspotczynnik przemnozony przez maksymalng mozliwa do zdobycia liczbe
punktow da warto$¢ punktowaq.

Ocena oferty = warto$¢ netto oferty najnizszej : warto$¢ netto oferty badanej x 10 pkt



Rozliczenia pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajgcym beda odbywaly si¢ w ztotych polskich.
Za oferte najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra w sumie uzyska najwicksza liczbg
punktow.

W cenach jednostkowych brutto musza zawiera¢ si¢ wszystkie koszty zwigzane z dostawa
przedmiotu zamodwienia (transport, opakowanie, czynno$ci zwigzane z przygotowaniem
dostawy itd.)

Zalaczniki do SIWZ:

1) Zatacznik Nr 1 — Formularz ofertowy,

2) Zalacznik Nr 2 — Oswiadczenie Wykonawcy - Wzor umowy zawierajacy istotne
postanowienia,

3) Zatacznik Nr 3 — O$wiadczenie Wykonawcy — Przyktadowy 10-dniowy jadtospis

4) Zalacznik Nr 4 - Oswiadczenie Wykonawcy — art. 22 ust 1 pkt 1-3 ustawy Prawo
zamowien publicznych

5) Zatacznik Nr 5. Oswiadczenie Wykonawcy — art. 22 ust 1 pkt 4 ustawy Prawo zamédwien
publicznych
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