ZP-4/2017 Zalacznik Nr 2 do SIWZ

Zamawiajacy:

~SM” spétka z o0.0.

ul. Szpitalna 5

78-449 Borne Sulinowo

OSWIADCZENIE

Skitadagc ofere w postpowaniu o0 udzielenie zamodwienia publicznego prowagm
w trybie przetargu nieograniczonego na ,Przygotoami® w oparciu o jadtospis opracowany
przez Zamawiacego i dostaw positkow do ,SM” spoiki z ograniczanodpowiedzialnécia w

Bornem Sulinowie dla pacjentéw chorych na SMiw@mdczam,ze akceptuje bez zastrzeen
projekt umowy dostawy.



UMOWA DOSTAWY

zawarta w dniu r. w Bornem Subwie pomiedzy:

.~SM” spétka z ograniczona odpowiedzialndcig z siedzily w Bornem Sulinowie przy
ulicy Szpitalnej 5 wpisay do Rejestru Przedsgbiorcow prowadzonego przez %d
Rejonowy w Koszalinie 1X Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sdowego pod
numerem KRS 0000055105, zwan w dalszej tre&sci umowy ,Zamawiajacym”,
reprezentowarng przez Prezesa Spoétki — Dor@tAnikiej

a

reprezentowanym przez
zwanym w dalszej tréci umowy ,Dostaway”.

Stosownie do przetargu nieograniczonego przeprowraeo przez Kupggego na podstawie
8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamdpiblicznych (Dz.U. z 2007r. Nr 223,
poz., 1655, z @d. zm.) strony zawarlty umew nasgpujgcej tresci:

§ 1. Umowa niniejsza okéa warunki przygotowania w oparciu o jadtospis @onaany
przez Zamawiajcego i dostaw przez Dostawe positkbw do Centrum Rehabilitacji dla
Chorych na SM w Bornem Sulinowie prowadzonego prZe¥l” spétk¢ z ograniczos
odpowiedzialnécia w Bornem Sulinowie

8§ 2. Zamawiajcy zamawia u Dostawcy a Dostawca zokyawje s¢ przygotowa
i dostarczy Zamawiagcemu codziennie positki dla okoto 55 pacjentow pyzeajcych
u Zamawiajcego, na nagpujacych zasadach:
a) weglowodany o niskim indeksie glikemicznym, ktére nie powadwgzybkiego wzrostu
cukru we krwi, a zatem i szybkiego pojawienig siczucia gtodu. Wskazane produkty:
pieczywo mieszane z dodatkiematy ziaren, pieczywo razowe zgki grubego przemiatu,
takze makarony i kluski z takiej gki, a takze z twardej mki durum gotowane na pot twardo,
ryz naturalny, w przypadku biatego- basmati, grubousée kasze, warzywa stzkowe
w szczegllnéci:  soczewica, ciecierzyca, soja, fasol&wieze owoce i warzywa
Z ograniczeniem ziemniakow.
b) biatka o niskiej zawartéci ttuszczy zwierzcych, mesa drobiowe biate bez skéry, tluste
ryby morskie, przetwory mleczne w tym jogurty naloe swieze sery i twarogi bez
konserwantdw, jaja. Biatka ¢tinne tj. ziemniaki, sgczkowe tj. soja i jej przetwory np. tofu.
c) tluszczeroslinne otrzymywane z pierwszego ttloczenia na zinBuxzegolnie wskazaneg:s
oliwa z oliwek, z pestek winogron, stonecznika,j ¢héany, olej rzepakowy do smania. Ze
wzgledu na dug zawartd¢ omega-3 olej rybi. Jadlospis z ograniczeniem tngz
szczegolnie pochodzenia zwiecego.
d) witaminy i mikroelementy szczegdlnie zawarte $wiezych owocach i warzywach.
e) ograniczenia w diecie tluszcze utwardzone zawarte w margarynach i ggtbw
stodyczach, produkty wysoko przetworzone tj.: biatgka, cukier, wszelkiego rodzaju
polepszacze smaku, tj.: vegeta, kostki rosotowe mimdukty silnie wdzone i konserwowane
w puszkach, mleko.



1) Szczegdétowe zalecenia dotyce poszczegolnych positkdw:

a) SNIADANIE powinno sie codziennie sktadé z nastpujacych elementow:

» Pieczywo:urozmaicone tj. pszenne, razowsgtnie, mieszane w ikei 100g/osoba,
poza czwat sobot turnusu (sobetwyjazdowg) w ktdrej powinno b¥ dostarczone
pieczywo tj.. butki (razowa/graham) w §la 1 sztuki oraz chleb w if@i 50 g na
osole.

« Masto: w ilosci 20g/osob.

* Produkty mlecznechude lub pofttuste kefiry, jogurty, flanki z dodatkiem musli,
ptatkbw owsianych (raz w tygodniu kawa zbwa na mleku lub kakao w #oi
250 ml/osob).

»  Wedliny wysokogatunkowez zawartéciag miesa w 100 g produktu w ifgi powyzej
88%, parowki w iléci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub pasta z ryby
minimum 30 g na os@b

» Pasty:twarogowe lub jajeczne, pasztety warzywne, drobioseryzoétte twarde do
25 % tluszczu w suchej masie wsibkd minimum 40 g na os@b

* Warzywaswieze: rodzaj w zalenosci od sezonowsri, najlepiej krajowe, podawane
W porcji nie mniejszej ki 60 gram na os@bz zachowaniem tmorodngci, min.

2 rodzaje.

« Swieze owoce:owoc najlepiej w cakzi np. jabtko, gruszka, pomarez, banan, itp.,
owoc duy np. grejpfrut, ananas itp. m® by podany w kawatkach lub owoce
mniejsze w kiciach, gronach, pojedyncze np. winogron, porzeczkaskawka,
czerdgnia, wiknia. Owoce nie magby¢ podane w iléci mniejszej nt 120 gram na
osole. Owocswiezy, rodzaj w zalenosci od sezonowiei, najlepiej krajowy powinien
by¢ podawany jeden raz dziennie @vadania.

» Herbata:owocowa lub: ziotowe, czarne z cytgyrwoda mineralna, podawane wsibd
250 ml/osob.

Dodatkowo:
® jajecznica 1 x w tygodniu w ikzi 100 gram na oseb(sobota) oraz 1 x w tygodniu
(niedziela) kietbasa serwowana naggar na przyktad typu ,Frankfurterka” lub innego
rodzaju podobnej jakoi w ilosci 100 gram na os@b
Przyktad:
Poniedziatek jogurt naturalny 1szt. (120g), chleb 100g, m&g, ser:6tty 409, poédwica

sopocka 30g, paprykavieza 30g, pomidor 30g, banan 1szt., herbata czargtryng 250ml.

Niedziela—jogurt naturalny ze zldami 1szt. (1509g), chleb 100g, masto 20g, pasta
jajeczna 40g, kietbasa krakowska 30g, ogémelezy 259, pomidor 30g, szczypiorek
5¢g, frankfurterka 100g, ketchup 10g, musztarda hegdyata owocowa Z

cytryng 250ml.).

® Suchy prowiant w iléci ok. 20 sztuk (zgodnie z wcgeejsz informacp) 1 raz
w turnusie (sobota wyjazdowa pacjentow),
Przykfad:

butka grahamka 1 szt.,edlina 40g, masto 20g, sepity 20 g, warzywa (papryka, satata)
60g,banan 1 szt., woda niegazowana 500 ml.



b) OBIAD powinien codziennie skiad& sie z nastpujacych elementéw:
* Zupy niezabielanew ilosci 400 ml na osapz duzg iloscig warzyw.
e 2 dodatki:ziemniaki, kasze, gybasmati, ciemny, makaron razowy, soczewica, Soja,
ciecierzyca. Ziemniaki powinny Bywysokiej jakdci, swiezo ugotowane, gace,
0 swoistym smaku i zapachu, sypkie i niekleisteagA8z ziemniaka o jednolitej masie
I czystej barwie. Codziennie 2 rodzaje wsdp120 gram na os@b(np. ziemniaki
I soczewica).
» Dodatek biatkowy:dania z mgs chudych, drobiowych, wieprzowina maks. dwa razy
w tygodniu minimum 80 gram na osgbryby bez éci 2 razy w tygodniu,
z wykluczeniem Pangi w ifgi 90 gram na os@b
Dania wegetarigskie: kotlety warzywne (sojowe, kalafiorowe, fased), omlety,
naleniki ze szpinakiem, risotto, i inne.
» Sos:dostosowany do diety (np. bezglutenowy).
e 2 surdéwki:wielowarzywne w postaci surowej lub lekko obgotoejaw ilosci po 120
gram jedna (wykluczagych s¢ wzajemnie pod wzgtlem rodzaju skladnika
I sposobu przygotowania), bez dodatku cukru i kwaskrynowego.
« Do picia: woda przegotowana lub niegazowana z owocami tjye§, pomaracza,
migta, arbuz lub inne, a w okresie zimowym ciepty kot ilosci 300 ml/osob.
Przyktad:
Poniedziatekzupa pomidorowa z makaronem 400ml, ziemniaki zekkiem 120g, kasza
jaglana 120g, ryba w dieie 90g, sos 50, suréwka z kapusty kiszonej z wl€j@0g, suréwka
z marchewki z jogurtem naturalnym 120g, woda zyewti300ml.

Niedziela ros6t z rgem 400ml, ziemniaki 120g, soczewica 120g, kotlehabowy
z pieczark 90, sos 50, salata z kefirem 120g, suréwka szwediZZ0g, woda z mig
I pomaracza 300ml, galaretka z owocami (banan, truskawka) 250m

Dania powinny by przygotowane w postaci duszonej, gotowanej lubczuge,;.
Do poprawy smaku stosowaziota i przyprawy korzenne z wykluczeniem przypraw
z zawartdcia glutaminianem sodu.

C) KOLACJA powinna codziennie skladat si¢ z nasepujacych elementow:

e Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razoweytnie, mieszane w ikei
100 g/osoba.

» Masto: w ilosci 20g /osob.

e Wedliny: wysokogatunkowe z zawastma miesa w 100 g produktu w i$oi powyzej
88%, paréwki w iléci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM Ilub pasztety
pieczone/drobiowe wysokiej jaka (min. 30g/0sob).

» Pasty:rybne, z czerwonej soczewicy, z sedtego, jajeczne, z ciecierzycy i inne, ser
z0tty, twardg w ilgci min. 40g/osob.

« Warzywa: swieze, rodzaj w zabknosci od sezonowsxi najlepiej krajowe, z
zachowaniem rfnorodndéci podawane w porcji nie mniejszejzrn60 gram na os@b
min. 2 rodzaje.

* Dodatek na ciepto lub zimndecho, gulaszowa satatkizde np. jarzynowa, z serka
tofu, soczewig, ciecierzyq, brokutowe w ilgci min. 100g/oso&

e Do picia:herbaty owocowe lub ziotowe, czarna z cyfrywilosci 250 ml/osoba.




Przyktad:
Poniedziatek pieczywo 100g, masto 20g, pasta z fasoli 40geroal drobiowy 30g, ogorek
swiezy 30, paprykawieza 30, gulaszowa 300ml, herbata z cyirgd0ml.

Niedziela pieczywo 100g, masto 20g, pasta twarogowa 40dgdpaca z indyka 30g,
pomidor 30g, ogorek kwaszony 30g, satatka grecka,1Berbata owocowa z cytry@50ml.

Przynajmniej dwa razy w tygodniu powinny dyodawane na kolagjdania ciepte.
Mozliwos¢ zamiany na Grilla w okresie wakacji.

2) Pozostate zalecenia:

a) Przygotowywanie deseru do obiadu w dyugyzech i czwarg niedziet turnusu w
postaci np.: galaretki z owocami, pasty owocowejdv@udwig, smoothie itp.

b) Urozmaicania positkow z uwzglnieniem tradycjiSwiat Bozego Narodzenia oraz
Wielkanocy:
- zapewnienie trzech rodzajow ciasta w porcjachmigejszej nt 150g/1 rodzaj/l
osolz/1dzien
- réznorodnd¢ potraw stosownie do rodzaiwiat.

c) Mleko w kartonie, do 2% zawa#a tluszczu, dostarczane codziennie vgaldL litra.
d) cukier w ildsci 1 kg na dzia.

3) Dostawa positkow:
a) Calodzienne wiywienie stanowg 3 positki dziennie tjsniadanie, obiad, kolacja dla
ok. 55 0s0b dziennie, co stanowi 20075 osobodgiwvieniowych w roku 2018.

b) Wymagana kaloryczrié dzienna positkbw stanowi od 2000 do 3000 kcal.
Wyjatki stanowg daniaswigteczne.

c) Podstaw sporadzenia positkow &dzie jadtospis tygodniowy lub dekadowy (dotyczy
takze diet), sporgdzony z uwzgidnieniem gramatury oraz kaloryczeo produktow
zgodnie z zachowaniem zasad dietetyki, opracowargzpZamawiajcego.

d) Positki powinny zosta przygotowane i dostarczane minimum 20 minut przed

wydaniem zgodnie z nagtujgcymi godzinami:
sniadanie godz. 8.00, w niedzieli §wieta o godz. 9.00;

obiad — godz.14.00
kolacja - godz. 18.00.

e) W sytuacjach szczegélnych zamawyj ma maliwos¢ zmiany godzin positkow
z jednodniowym wyprzedzeniem oraz dokonywania zmuwtyczcych ilosci
zamawianych positkow (mtiwosé korekty ilasci positkow w tym samym dniu do
5 porcji) oraz zmian diet (z jednodniowym wyprzeagieen). Korekta mie by



dokonywana w przypadkéniadania i kolacji nie pniej niz godzirg, natomiast obiad
nie p&niej niz dwie godziny przed planowym positkiem.
f) Dostarczanie potraw powinnogsodbyw& przy zachowaniu odpowiedniej jada i
temperatury:
e gorace zupy- plus 75 st. C,
* gorace drugie dania, inne potrawy ,,na ciepto” - plus63 st. C,
» gorace i dobrej jakosci ziemniaki, ugotowane bezpgrednio przed obiadem
e potrawy serwowane ,,na zimno”’- plus 4 st. C

4) Obowiazki stron:
a) Dostawca zobowruje s¢ do:

- doktadnego okrgania porcji przypadagej na jeda osoly (np. watrébka, placki,
naleniki, pierogi itp. - 2 czy 3 sztuki),

- przygotowywania porcji na potmiskackn{adania, kolacje) z zachowaniem zasad
estetyki podania potraw,

- opisanie dostarczonych porcji zgodnie z rgglmazamowionych diet,

- dostarczanie potraw w naczyniach dopuszczonyctkaldaktu zzywnosciag oraz
o wiaciwosciach pozwalajcych na utrzymywanie temperatury positkow.

b) W przypadku dostarczania positkbw w naczyniach gedmowych, dostawca
zobowgzuje s¢ do zebrania i utylizowania we wtasnym zakresigykych naczy wraz z
resztkami jedzenia po kdym positku. Wszystkie opakowania (w tym zbiorczahny
posiadé wszelkie wymagane prawem atesty, pozytywne opipie

c) Dostawca zobowrzany jest do przechowywania z Zkego dnia probek
zywnosciowych z poszczegolnych positkow.

d) Przygotowane i dostarczanie positkbw ediie s¢ z zachowaniem wyikowej
starannéci i na wyhczny koszt Wykonawcy.

e) Zamawiajcy zastrzega sobie prawo do zatrudnienia wykwahfitnego dietetyka
odpowiedzialnego za:

- przygotowanie jadtospisow jednodniowych i dekadowggodnie z szczegdlnymi
zaleceniami zawartymi w umowie
- kontrok dostarczanych positkow w zakresie jédipilosci i rodzajow diet,

- nadzor merytoryczny nad produkeyytworzonych positkbw w miejscu ich
przygotowania, w szczegolém pod lkgtem indywidualnych diet: bezglutenowej,
lekkostrawnej, cukrzycowej, wegetatskiej, wegaskiej, bez nabiatu, wrzodowej,
watrobowej



f)

9)

h)

)

K)

- wspoétprae i sprawowanie nadzoru nad pozostatymi warunkamizsej umowy.
Dostawca wyva zgo@ na powysze.

Dostawca jest obowzany wykonywad, poza okrélonymi w ust. a), rownie wszelkie
inne czynnéci konieczne do starannego, rzetelnego oraz zgadn@gniejsz umowy
i przepisami obowzujagcego prawa wykonania zoba@ania okrélonego w
niniejszej umowie.

llos¢ pacjentow bdzie okrélana przez Zamawiggego z wyprzedzeniem
umazliwiajagcym terminowe przygotowanie i dostarczenie positfnez Dostawe
Odbior positkow dokonywany dolzie protokolarnie. Opracowanie wzoru protokotu
odbioru ley po stronie Dostawcy.

Zamawiajcy zastrzega sobie raovos$¢é zwrotu positkéw, w przypadku stwierdzenia
nieprawidtowdci jakosciowych. W miejsce zakwestionowanych positkow Dosia
dostarczy wigciwe w trybie pilnym.

Mycie brudnych termoséw oraz innych nagzyransportowych skycych do
przewozu positkow jest realizowane przez Dostawc odbywa st poza
Zamawiagcym.

Zamawiajcy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych sco@wy przebiegu
proceséw technologicznych i przestrzegania przestddae zleconych dziennych
racji pokarmowych, jak&i oraz walorow smakowych.

Transport dostawczy i opakowania do przeeroa positkow musgby¢ dostosowane
do aktualnie obowzujacych wymogdw sanitarnych przy przewozigodkow
spazywczych.

§ 3. 1. Zamawiajcy zaptaci Dostawcy za przygotowane i dostarczoostiy, wedtug

odpowiednich stawek :

- $niadanie w kwocie zt (stownie: )
+ obowhzujaca stawka podatku VAT.

- obiad w kwocie zt (stownie: )
+ obowhpzujgca stawka podatku VAT.

- kolacja w kwocie zt (stownie: )

+ obowgzujaca stawka podatku VAT.

2. Zaptata nagpi w rozliczeniu miesicznym i kedzie obejmowé wszystkie positki
przygotowane i dostarczone zgodnie z urp@nwdanym miesicu.

3. Podstaw zaptaty jest faktura VAT wystawiona w terminie doia 7 miesjca
nastpujacego po miegcu rozliczeniowym.

4. Do faktury VAT dostarczony cdlzie zadcznik z wyszczegolnieniem Hoi
dostarczonych positkdw.

5. Zaptata nagpi w terminie 21 dni od dnia dostarczenia Zamaye@nu przez
Dostawe prawidtowo wystawionych faktury z zgiznikiem, przelewem na rachunek
bankowy wskazany w fakturze VAT.




8§ 4. 1. W przypadku optnienia dostawy positkdbw oraz stwierdzonych przez
Zamawiajcego przygotowania positkOw niezgodnie z zasadarkiesmnymi
w umowie, Dostawca zaptaci Zamawd@gmu kag umowry w wysokaci 50%
dziennej wartéci dostarczonych positkow.
2. W przypadku opgnienia w dostawie positkow przez Dostawmonad 20 minut
od czasu ustalonego w umowie i zamowienia przggaez Zamawiacego positkdw
od osoby trzeciej, Zamawigly obchzy Dostawe faktycznie poniesionymi kosztami
zZwigzanymi z awaryjnym zaopatrzeniem w positki pacjento

8 5. 1. Strony zawiergj umow; nha czas ok&ony od dnia 01 stycznia 2018r.
do dnia 31 grudnia 2018r.
2. Kazda ze stron umowy nie rozwhzat umowe z zachowaniem 1-miesiznego
okresu wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec meskalendarzowego.
3. W przypadku rzmcego naruszenia umowy przez Dostawdub innego
powtarzagcego s¢ haruszenia umowy przez DostawZamawiagcemu przystugiwa
bedzie prawo natychmiastowego rozw@nia umowy bez wypowiedzenia i bez
wzywania Dostawcy do zaniechania narusze
4.Strony postanawigj ze oprocz przypadkéw odgtienia od umowy oki&onych
w umowie oraz przepisach obagujagcego prawa, Zamawiggemu przystugiwa
bedzie prawo odgpienia od umowy w nagbujacych przypadkach:
1) w razie ogtoszenia upadin Dostawcy;
2) w razie likwidacji Wykonawcy;
3) w razie przerwania przez Wykonawealizacji dostaw na okres diry ni.
2 dni;
4) w razie zaistnienia innych okoliczéw uzasadniagcych watpliwos¢ wykonania
przez Dostawcumowy zgodnie z jej postanowieniami.
5) Odsgpienie od umowy powinno nagli¢ w formie pisemne;.

§ 6. 1. W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowga nzastosowanie przepisy
kodeksu cywilnego oraz postanowienia ofertyzeltej przez Dostawgci specyfikacji
istotnych warunkow zamdéwienia w przeprowadzonynef@amu nieograniczonym.

2. Zmiana umowy pod rygorem niegveici wymaga zachowania formy pisemnej.

§ 7.Umowa zostata spagdzona w dwoch egzemplarzach po jednym dial&pze stron.

ZAMAWIAJ ACY DOSTAWCA



